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Nelle ville rustiche non mancavano di solito gli ambienti e le gli ambienti e le 
attrezzature necessarie per la produzione del vinoattrezzature necessarie per la produzione del vino: ilattrezzature necessarie per la produzione del vinoattrezzature necessarie per la produzione del vino: il 

torcularium per la pigiatura dell’uva; il lacus per la 
fermentazione del mosto; le cellae vinariae per la 

conservazione del vino in dolia; l’apotheca per il suoconservazione del vino in dolia; l apotheca per il suo 
invecchiamento in anfore.

UNI EN ISO 9001:2000
N. 262/IT/04.08



Raccolta e pigiatura dell’uvaRaccolta e pigiatura dell uva 
dal deambulatorio del 

Mausoleo di S. Costanza a 
Roma IV sec d CRoma, IV sec.d.C.

UNI EN ISO 9001:2000
N. 262/IT/04.08



Ricostruzione della cella vinaria 
della villa della Pisanella a 
BoscorealeBoscoreale

Cella vinaria con i 
dolia di Villa Regina a 

Boscoreale

UNI EN ISO 9001:2000
N. 262/IT/04.08



Rappresentazione di 
pressa a vite. 

Bassorilievo, Aquileia.Bassorilievo, Aquileia.

Torchio vinario Torchio vinario 
(disegno di Caselli)

UNI EN ISO 9001:2000
N. 262/IT/04.08



UNI EN ISO 9001:2000
N. 262/IT/04.08



UNI EN ISO 9001:2000
N. 262/IT/04.08



L’allevamento nelle ville 
di produzione

UNI EN ISO 9001:2000
N. 262/IT/04.08



UNI EN ISO 9001:2000
N. 262/IT/04.08



Glirarium
(da Helvia Ricina, Villa 

Potenza di Macerata)Potenza di Macerata)

UNI EN ISO 9001:2000
N. 262/IT/04.08


